
 

       
                                                 

 

     Überraschungsmenü  

 

….lassen Sie sich in 3 Gängen von unserer Küche  

                        Überraschen  

 

                                                                                         Preis pro Person 39,50 Euro 

       _____________________________________________________________________ 

  

 

 VORSPEISEN 

  

Entrecote - kurz gebraten & dünn aufgeschnitten               14,90 € 
auf Blaukraut-Coleslaw mit Pfeffermayonnaise 

Geschmorte & marinierte Spitzpaprika        14,90 € 

gefüllt mit Balsamico-Linsen und Wacholder geräucherter Haidmühler Forelle 

Rote-Bete-Carpaccio           14,90 € 
mit Nüssen, Rukola, eingelegten Heidelbeeren & Ziegenkäsecrumble 

Lachsforelle                             14,90 € 

Knusprig gebackenes- Stangerl mit herbstlichen Salaten und Curry - Mangodip 

 

Pfannkuchensuppe            4,90 € 

Aufgeschlagene Birnen-Meerrettichsuppe        6,90 € 
mit Brotkrustln 

 

 

 



HAUPTSPEISEN 

 

Kartoffel-Parmesanstrudel                 17,90 € 

auf herbstlichem Gemüse , geröstete Kürbiskerne & Spinatpesto 

 

Kürbis Fregola Sarde                          17,90 € 

mit herbstlichem Gemüse, Salatspitzen & Parmesan  

Haidmühler Saibling          27,90 € 
Filet kross auf der Haut gebraten mit Kürbis-Fregola-Sarde & Gemüse 

Lende vom Strohschwein in der Senf-Zwiebelkruste    18,90 € 
mit Herbstgemüse, Thymiankartoffeln & rosa Pfeffersoße 

Geschmorte Ochsenbacken         23,90 € 

in Rosmarinjus , mit Gemüse & Kartoffel-Parmesanstrudel  

Resche Ente vom Lugeder Bauer       21,90 € 
auf Preiselbeer-Orangensoße mit Reiberknödel, Apfelblaukraut & Pfirsich 

„Angus Lendensteak“  vom Grill        32,50 € 

medium gebraten, BBQ Lack,  Chimichurri, Gemüse,                                        
Pimientos de padrone & Thymiankartoffeln 

 

„Waidmannsheil“ aus heimischer Jagd        21,90 € 

aus gelöstes Ragout aus der Keule zart geschmort als Gulasch mit                                         
Semmelknödel und Apfelblaukraut  

„Zweierlei“                       32,90 €      
Reh -Rücken rosa gebraten und -Ragout aus der Keule mit Kartoffel -                                        

Nusskrapferl und Apfelblaukraut 
 

         Beilagensalat            4,90 

         

UNSERE WIRTSHAUSKLASSIKER  

 

Schweinebraten mit Kartoffelknödel und Krautsalat      14,90 

 

Gidibauer Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat                              15,90 

 

Cordon bleu von der Strohschweinelende mit Kartoffel- Gurkensalat            17,90 

 

-------Liebe Gäste, pro Umbestellung  berechnen wir 1 Euro Aufpreis,  

vielen Dank für Ihr Verständnis ------------------- 

 



 

 

 

 

Frische Salate  

  

Gidibauer´s  Backhendlhendlsalat        17,90 

 gebackene Hendlbrustfilets in Kürbiskernpanade mit Preiselbeerkren      

          

 Gidibauer Salatteller  

   mit 5 Stck gebratenen Riesengarnelen     19,90 

mit gebackenem Ziegenkäse      16,90 

mit Minutensteaks von der Schweinelende     17,90  

mit gebratenem Fischfilet       19,90 

 

  

 

 

Kinderessen 

 

Kinderschnitzel mit Pommes          7,90 

 Kinder-Schweinebraten mit Knödel       8,90 

Knödel mit Soße           4,50 

Portion Pommes mit Ketchup          5,50 

 

 

 

 

            

       

 

 

      



 

 

 

Dessert   

Zwetschgenröster  mit Vanilleeis                6,90  

Haselnuß Panna cotta im Glas, Fruchtspiegel & Sorbet       8,50        

 Zwetschgenknödel mit süße Brösl und Vanilleeis                                9,90 

 Espresso Affogato          4,90 

  

                

 

   

Digestifempfehlung 

 

Roner Grappa La Gold, Brennerei Roner      5,50 

      Südtirol 

LANTENHAMMER, Schliersee,    Haselnuss    2cl  7,90 

     Marillenbrand    2cl  7,90 

     

        Espresso Martini          9,50 

 

 

 

 

 


